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ITALIA DEL BIO - 9/10/11 OTTOBRE 2015

IL SUOL D’ALERAMO SI PRESENTA

Come nasce un Biodistretto. Promuovere un territorio attraverso il cibo, la storia, la
cultura, le tradizioni

Convegno, venerdi 9 ottobre, Ore 18
Sala dell’Agora — Torino — Piazza Castello

Il Suol d’Aleramo & terra antica, ricca di storia, tradizioni, cultura; ha un ambiente
ancora in gran parte incontaminato, un paesaggio che nel tempo é stato tutelato, dove
le produzioni biologiche si sono sviluppate con punte di eccellenza. Ha scelto di
lavorare per essere terra di coltivazioni, di produzioni agro-alimentari, di turismo di
qualita, di ambiente sano e protetto, esso stesso fonte di ricchezza anche economica, di
opportunita di lavoro per i giovani, di valorizzazione dei suoi beni culturali.

Il Biodistretto € un luogo in cui si tutela la salute di ogni essere vivente. Salute intesa
nell’accezione che ne da I’'OMS, cioe lo stato di benessere fisico, psichico e sociale. Solo
I'essere vivente in perfetto equilibrio nella sua psiche, nel suo fisico e nella rete di
relazioni in cui e inserito € in grado di essere felice. In occasione di CinemAmbiente e
del Forum Mondiale dello Sviluppo Economico Locale promosso dalle Nazioni Unite, i
venti comuni del Biodistretto del Suol d’Aleramo si presentano alla citta e al mondo.

Intervengono:

v Antonio Ferrentino — Presidente Citta del Bio

v Giorgio Ferrero — Assessore Regionale Piemontese all’Agricoltura

v' Paolo Caviglia — Commissario Comunitd Montana Appennino Aleramico
Obertengo

Rita Rossa — Presidente provincia di Alessandria

Marco Ivaldi — Direttore GAL Borba

Giampiero Nani — gia presidente Comunita Montana e ispiratore originario del
Biodistretto

v Lorenzo Vinci, vicepresidente del Biodistretto e presidente di AIAB in Piemonte
v" Angelo Robotto — Direttore Generale Arpa Piemonte
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v’ Giancarlo Dappino — Imprenditore — Agronatura

v" | sindaci dei Comuni del Biodistretto

LA FILIERA CORTA E IL BIOLOGICO NELLA RISTORAZIONE COLLETTIVA
Workshop, sabato 10 ottobre, Ore 10

Salone dell’ UNCEM - Via Gaudenzio Ferrari, 1 — Torino

Un’alimentazione equilibrata e corretta, ma anche gradevole e accettabile, costituisce
per tutti un presupposto essenziale per il mantenimento di un buono stato di salute e,
in eta evolutiva, per una crescita ottimale. La ristorazione collettiva ed in particolare
quella scolastica sostenibile rivestono il duplice ruolo nutrizionale ed educativo e quindi
I'azione educativa e formativa della scuola risulta essenziale per favorire I'acquisizione
e la messa in pratica di quelle conoscenze e competenze che, in modo motivato,
possano condurre a stili di vita orientati al benessere e alla prevenzione. Educare i
bambini ed i ragazzi ad un sano stile alimentare rappresenta un intervento di
promozione della salute e prevenzione delle patologie, nonché un vero e proprio
investimento sul futuro delle famiglie e del Paese.

Introduce e modera Maurizio Mariani - Risteco
Intervengono:

v Antonio Ferrentino — Presidente Nazionale Citta del Bio

v Maria Grazia Pellerino — Assessore alle Politiche Educative Citta di Torino
v Andrea Cerrato — Assessore Agricoltura Citta di Asti
v

Elena Di Bella — Dirigente sviluppo montano e rurale citta metropolitana di
Torino

<\

Augusto Mazzeo - Presidente Accademia della Pizza
v’ Associazioni agricole
Imprese del settore
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GENIUS & CIBUS LOCI

Sagre e feste sostenibili per la promozione dell’agroalimentare italiano e dei territori
di produzione

Convegno, sabato 10 ottobre, Ore 15.30

Salone dell’ UNCEM - Via Gaudenzio Ferrari, 1 — Torino

Il turismo dolce, di qualita, sostenibile € sempre pil legato al ruolo che il paesaggio, la
storia, le tradizioni, i beni culturali e il cibo hanno nei nella centinaia di territori che
rappresentano, con la loro diversita, I'insieme del Bel Paese.

L’ambiente, la storia, le tradizioni, i beni culturali e il cibo sono considerati nel mondo il
“petrolio” italiano. Ma ancora non sappiamo valorizzare appieno quella che
rappresenta la nostra vera ricchezza nazionale.

Le sagre che punteggiano con la loro vivacita I'intero Paese, possono oggettivamente
rappresentare l'occasione per far conoscere le nostre ricchezze piu nascoste. A
condizione che esse assumano sempre piu un livello di qualita e autenticita importante.
Come garantire la qualita e I'autenticita delle Sagre per fare in modo che esse diventino
davvero le ambasciatrici dei cento territori italiani? E’ necessaria una specifica
legislazione (come per le DOC e le DOP) che la certifichi?

E’ questo I'argomento che intendono affrontare UNPLI e Citta del Bio in occasione del
festival CinemAmbiente di Torino.
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Ne discutono:
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Claudio Nardocci — Presidente Nazionale UNPLI — Unione Nazionale Pro Loco
d’ltalia

Antonio Ferrentino — Presidente Nazionale Citta del Bio
Roberto Moncalvo — Presidente Nazionale Coldiretti
Bruno Verri — Presidente Regionale UNPLI

On. Silvia Fregolent — Deputato Coordinatrice Intergruppo Parlamentare Amici
del Bio

Antonella Parigi — Assessore regionale piemontese alla Cultura
Daniela Ruffino — Vice presidente del Consiglio Regionale del Piemonte
Rita Brugnone — Direttore Alexala — ATL Alessandria

Gaetano Capizzi — Direttore CinemAmbiente
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